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Rezeptkarte
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WMini-Dovuts
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Variante:

Wew die Kinder eine rosa Glasur mschten, gebewn sie etwas Erdveerevpiiree (oder andere rote
Beeren) hineu, mbgen sie eive braune Schokoaglasur, geben sie reichlich Kakao dazu. Sie ksvven die
Glasur nach Belieben voch weillmachtlicher wiireew oder aber eine fruchtige Variante herstellen,

Tipp:
Sie kbuvew die Donuts auch n einem Donut-Maker backew, das ist eive Art
Waffeleisen mit ringfsrmigen Vertiefungen.






